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關於抄魚體中之尿素含量及氮之生成

第一報 各組織中之尿素含量及其增減情形

賴永}I 民 陳茂松 林書藐

本省之鯊魚游、獲暈攘統計年產約為 13,793 公噸 (1957) , 其產地幾遍及全省 , 漁期亦可稱跨及全年

。比魚肉色白、彈性弦
, 一向被親為慷製品之良好原料 ; 惟因鯊魚肉氯臭頗強 , 除北部若干地區外 ,

中 IH 部地區則不大受消費者歡迎。
關於鯊魚各組織中之尿素含量雖已有頗多研究

, 且若干專家更進一步研究鯊魚肉之發生氯原因 ,

但芳、日前侷未達到肯定的結論。至於有關省產鯊魚之類似此項研究
, 似近於無。

最近由於鯊皮革加工業之復活及鯊魚凍肉開拓了外銷市場
, 關於魚肉之處理方法有不少地方亟復

改准。為此 , 筆者等先就基陸近海產之新鮮鯊魚八種加以 t測定其尿素含量、氯之生成狀態 , 及實驗若

干 i),,� 低尿素含量之處理方法。站將所得結果報告於後 :

實驗方法及結果

一、試 料

本試驗所用之鯊魚係在基陸、淡水近海漁獲
, 極新鮮之日本灰骰 ( 俗名沙條、胎沙〉、星招 ,散 ( 花

Willi I在〉、自沙紹餃〈自鯊蝶〉、梭氏蜥胺〈水頸仔〉、沙子曲齒餃
( 鯊仔 ) 、烏翅白眼較 ( 員頭〉、紅肉

到 ;:t 故 ( 總〉及瓦爾皮曲齒餃〈沙魚〉或其凍結晶。除缸肉京醫散及沙子曲齒胺係拖網漁船漁獲者
外

, 餘概為釣船漁獲 , 並於當天即子說,II 定。

二、實 驗 15 法

( 一〉尿素之定量係採用大豆尿素 �i� 去 , 即試料站 , 經磨細後 , 加大豆粉 2g 蒸餾水 1Dee 充分攪

拌後 , 移入鉤。C 恆溫箱內 , 二小時後測定氧量 , 所得結果當扣除對照試驗之差數。
( 二〉揮發性氮係以 Conway 氏之徹量擴散法實施。

〈三〉鮮肉 �T 聽中之尿素及揮發性氮之祖.U定 , 係將鮮肉切成約 lcm3 後 , 放於 0�5 �C 永箱內 , 每

隔 24 小時依 ( 一 )( 二〉方法測定之。

( 四〉鯊魚之尿素分解與酵眾關係之試驗 , 係將鮮肉切成 1 αn3 後在 80
� c 加熱 30 分 , 然後分為

兩區 : 其一加-% 之無茵生肉
, 另一則單用熟肉放在紫外親殺菌燈照射下宜施 ,

"每 4 小時測定其氯及

尿素含量。
( 五〉流水 :中洗與尿素減少情形之試驗 , 係將鯊魚剖片剝皮後放入流水中 ( 流量每分約 250ec)

, 每

隔 2 小時測定尿素
, 氮等含量。

( 六〉酸和職處理與尿素減少情形之試驗 , 係將鯊魚肉片剖皮後分別
"

旻潰於 N /10Q H2 SO{,

NaOH 及一方檸檬酸、中 , 每隔一小時分取一小斤 , 分別以流水 ( 流量每分約 25Qcc) {中說一小時後
,

叫定其尿素含量。
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賴永

"
回﹒陳茂松﹒林書競一關於沙魚體中之尿素含量及氧之生成

果

( 一〉魚肉及各組織中之尿素含量

本試驗所額,ij 定之各種鯊魚肉尿素含量約在 1.26� 1.86 % '
而臟器之尿素含量雖因種類而有不間

,

但大體上論之
, 以脾最多

, 約在 2% 前後
, 腎轍為 1.19�2.47 %血液為 1.81-2.39 %' 觀為 1.10'"'-

1.893 右 , 其餘部份則缺少。詳細請參照第一表 :

三、結

( 二〉鮮肉冷藏中之尿素及揮發性氯之增減情形

鮮肉冷藏中尿素含量一直減少 , 而揮發性氮之含量相反的一直增加州佳尿素之減少並不與 NH3-N

之增加成比例。至於 NH3-N 之增加在 0-5 � e 冷贏下 , 至第五天似甚鰻慢 , 自第六天起轉急激上

昇
, 詳細情形請參照第二表、第二圖 :
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鮮肉財藏中之尿素 NHrN 增﹒減情形第二衰
「之宅、
防蔽日數、 NH:I"N

些重 '36

8.89
9.10

10.36
8.96
8.68

20. 是4

申
訴4

l 試料為日本灰敏凍結晶
〈三〉酵索與尿素分解關係

本項試驗結果顯示鮮肉中之酵素確有分解尿素作用 , ,\佳頗為緩慢 ; 經 2是小時後其作用始轉較為激
烈 ,

因此推翻尿素之分解雖與酵素有闕 , 但主要因素可能乃為擁有尿素臨之細菌作用所致 ; 是否如此
容後再報。詳細請參照第三表及第三圖。

第三表
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( 四〉流水沖洗與尿素減少情形

鮮肉丹在流水中沖洗時 ,
魚肉中之尿素含量確有減少 ,

惟誠少速度在最初之四小時內並不大 , 只
有 15.425 百尿素被洗卸 ; 但經六小時魚肉之尿素含量師大量減低 ,

約有 63.12% 之尿素被洗除 ; 以後其
減少速度叉再緩慢下來 oN 宜 , 一N 之減少情形大致與尿素有相同之傾向 , 郎六小時後約減少一半。詳
細請參照第六表 ;

u;'0
,2 16

γ
�"'

€ (hrs.)

s4-



��eå�|q!l4›Z€‰�1�0�0�g l殘存尿素J;;枷l叫
中之尿素量mg I i':1'<: -U"

,7J<;.
*'

7()

I �N�H�:�J�-�NT+‘Ï�m�g I i':1'<: tr J.,n:rJ.'.:()

O 54.50 100 244.36 100

2 50.60 92.84 175.63 71.87

4 46.10 84.58 141.52 57.92

6 20.10 36.88 119.41 48.87

8 10.90 20.00 54.24 22.19

24 5.30 9.72 20.47 8.37

註i肉片時1吋料為黑翅自搬
附 流水溫度22°C

35賴永順﹒陳茂松﹒林書謊一瀾於沙魚體中之尿素含量及氯之生成

鮮肉中之尿素被水洗除情形第四表

〈五 )"1 酸或E盾處理與尿素減少情形
鮮肉浸潰於酸中者經一小時後 , 尿素含量可以減除大半 , 而以後之減速部變成緩慢 ; 惟用職者則

需三小時始可減半 , 至浸潰四小時仍無顯著之減少 , 請參照第五衰。

��.� 理另 1]1

(
浸潰

J�
'-.. I 月九尿素

浸輔

酸或
;騙波浸潰與尿素減少情形

史

法浸

第五衰

酸

酸

100

61.91

54.69

51.51

100

48.56

44.33

38.84

31.88

門U

門
U

門
U

門
U

門
U37626

100

38.35

33.91

O

2

3

肉斤厚度 1.5 em
肉井厚度 15em

33.574

附

實驗結采之芳祭

一、本省鯊魚之種類攘報約有六十餘種
,
而筆者等所測定者只有八種

, 為此訝得數字當不能說明
全部之實態

, 更加魚體各部成份概有因漁期、福、之生活環境、性別、魚體之大小等各有差異 , 但大體
上倒可當作推測之資料。依此次試驗之魚種論之

, 魚肉之尿素含量約在).26--1.86 之譜
, 而背肉較腹

肉含量稍多。雖實驗倒不多
, 惟就第一表論之 , 血合肉之尿素含量較背肉叉高 , 肉以外之各組織則以

牌、腎及血液較多 , 姆的含量亦與精肉相當接近 , 因此魚體處理時應注意脫血及除;卸血合肉為宜。另

腎臟係白皮膜包覆粘在腹腔上面不易君出 , 故應注意清除。
二、魚肉冷藏如在 3---4 天 ,

貝 IJ 普適永藏似無大磚
, 但時間超過五天者 , 氯之增加頗為激烈 , 鷹

子注意。如在 -looe 附近冷藏者 , 在一個月內可無增加之處。 ( 未發表〉

三、鯊肉之酵素當會分解尿素而使氧量增加 , 惟依試驗結果推測似不甚大 ,
主要因素似係由擁有

尿素分解酵素之細菌作用所致 , 此點與清水氏之研究結果頗為一致。
四、鯊肉在流水中沖洗最少需要 5,,-,6 小時

, 否則沖洗對於減低氯臭似無甚妓力 , {旦六小時以復

強力甚蝕。
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五、利用酸彌漫潰結果以酸為佳 , 約 1 小時即可減少大傘 ,
而稀硫酸在成本晶質方面觀之 ,

似較

樺據酸優良。〈未發表〉

本試驗始終承蒙鄧所長火土之鼓勵
, 藉此銘謝。
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