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'.) 利用魚肝臟渣製進調味料試驗

蘇 .和 傑

、 自 的

從來肝泊之製詣 , 都把魚肝投入丟在中而以水煮法採取之 , 採取之肝抽雖可以高度利用 , 但均對
採抽以後之毆餘澄汗 , 都未能予以利用 , 殊麗可惜 , 而將高貴之資源、股東 , 任其間爛 , 數工廠環境
變為不衛生 , 臭氣四盤 , 質肝:i 曲事業經營上的一大缺點也 D

現本朋鑑及於此 , 將所採取肝抽以後的股棄物 , 如煮出的故汁及肝臟澄等為原料 , 製造調味醬
油

, 使肝油專業能從各方間來經營 , 以資該業有健全之發展口

二、試 11',6 、

仙� 、 原 料

試驗原料是用經過目光明乾的肝麟渣 , 其朋含 71< 封測定約 �.44% 0

三、試 製 方 法

肝臟乾澄 200 瓦加入 25% 鹽酸 400cc , 使芝加熱分解 ,12 小時能得 73 解被 370cc , 再加 34%

背性鉤溶液中和後 , 過譜 , 此種濾液汁可分為二都份 , 共中→部份不必再予加工 , 僅施;In 熱殺菌後
.

J!P 成靄
]

種黑色液汁 , 其味鮮美 , 提名為肝油椅 , 另→部份則再加肝臟煮出的發液、鹽、塘、醬色
等後 , 即成擺上等調味醬油 D

醬油的調合暫定如下 :

乾肝麟渣劫
,
解溶液

肝臟煮熟腔寂

食

:WOcc

1.100 cc

鹽 74 瓦

砂 糖 74 瓦

醬 色 69 J;C

閱、試 驗 給 果

如正t 製法之醬油精 , 其甜味甚為濃厚 , 並無難受的魚腥臭 , 至於醬油的品質亦很佳 , 故將來很
有希望為各界所採 J:IJ 而成儷→撞上等產品 O


