
高壓益壓力與加熟時間

到|名
使用原輯本才發及製晶數量

加熱時間|益的壓力|備 稱|數 量|單位|備 場

時分 kg cm
o. 00 i O. 00 生 原 科 421 公斤

2. 00 O. 50 清 水 421 4少

2. 30 1. 00 木 柴 4句。 。

2. 40 1. 21 米 輝 114 。

製晶魚紛 117 4少 SŸ‚�NK�2�7�.�7�9 %

製晶被汁理智 105 4少
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12. 利用魚類廢棄物製造飼料試驗 ( 第二報 )

蘇和傑 張光、清 楊海同

? 、緒
且一一口

第一報飼料報告謂 : 魚頹廢棄物放入熱水鍋內煮 3-5 小時後
, 除去浮上之油質 , 鋪內所剩園

形物與被并封閉 , 圓形部份經目光乾燥後粉碎成魚粉 , 讓汁部份以米癥攬拌晒幸嚇碎後製成龍汁牆
, 該三項飼料中魚骨仰之含油量極少 , 營養價值頗高 , 甚適於飼料之舟 , 被汁掛營養價值亦甚豐宮
, 但國共含油畫過多恨不過鴛飼料 , 其油份高之原因 , 為前次試驗時保制用原米穢昕致 , 若用脫1 旨 ,

封嚇則其油份定能減低 , 擋得到優良立﹒液行秒 o 圖形物中之魚骨值 3-5 小時煮沸其質向堅硬粉碎

頗為困難魚骨不能軟化之原因 , 則保煮熟溫度過低 o 被汁掛因被汗水份遍,多 , 都東以多量米朦吸收 ,

致共營養成份但落 o 此次試驗之主要目的 , 為解決上述缺點 , 利用高壓筆製造併改良飼料之品質 D

二、試 屆全方

第一種芳法 : 生原料油07K 在開放益煮 1-'-2 小時除去浮油後
, 再將間形物連少量之被汁一 Vf 侈

入高壓護中 , 月1 火刃直接加熱並予適當加壓 , 使魚骨軟化。園形部份以目光乾燥掛碎 , 液汁部份 j革

米輾吸收目乾掛碎 , 然後製成魚掛訣液汁秒‘。
.第二種芳法 : 生原料直接投入高壓墊 , 不另加水 , 未 IJ 月1 火力直接加熱並予適當加壓後﹒以曰 :扭

扭碎股造魚粉法汗粉 o

第三種jj 法 : 既禱
,
取汗掛再It!: 適當量之被汗攪拌眼收 , 經日乾樹碑後製阿克法汁粉 0 ( 即向→米

擴吸收液汁二次使其增加營養價值。〉

第四種方法 : 由第二種芳注冊得之園形物
, 連被汁 -j�f 再投入開放鍋中

, 另加水煮沸 , 除去油

份復製造之。

三、試 驗 經 過

第一種方法

.將生原料421 公斤及7K 421 公斤
, 投入開放謹向煮 -tJ 、時後 , 除去浮上之油份。再將園形部

份及少量之被汁 ( 約 60 公斤〉移入高壓益中 o 以火力直接加熱並加壓力到 1.2 kg 時中血加熟 ,

放置軍空白。然後;時間形物曬乾掛碎之 oC 粉碎很容易〉被持以米釀 114: 公斤吸收目乾後樹碎
E

在加熱中壓力與時間之關保 JJz: 製遺原料材料 JjX 量如下表 :
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第二種方注

將生原料 435 公斤直撥投入高壓益肉 , 那加北徐徐加熱 , 至壓力 1.5 kg 時 I\-I 止加然放置一

瑕。望自將由形部份日乾。至生﹒都乾燥費時四天( 因乾燥學校小木數使用 u 致遲延 )0 區形物之掛

碎工作很容易司被汗都份放入下面水槽靜置。收得浮上油 2.5 公斤 , 被汗 1- 的公斤 D 值原料之 33

�-6
0 共扭扭結果 , 水份 81.9.1 %油 0.45 %祖蛋自質 14.9 % 粗灰�﹒ 0.49 9& 們

1JU 辭中壓扣上昇興,時間之關係及使用原料材料收輩知左 :

�

原載﹒之 23 丸 %

。

。

用使

E

7
3

3 益⋯熟了問
叫時間益的壓訂 | 備
扎伊

i

地叫
') 50' O. 50

1. 00

1. 50

9

第三種芳法

生原料 226 公斤怯第二種方法加熱處理後 , 子廿尋液汁 74 公斤 , 先取 37 公斤以米糢 30 公斤

吸收乾躁 , 再加液汁 37 公斤經乾燥復輪碎之 D

第四種方法

生原料位 9 去斤如第三種方法處理。除﹒去浮上f函授 , 圓形萬份 2是被汁部份一 jj 于移入鳴放鍋 ,
再加水 220 公斤煮沸一小時。再將浮上 if\"; 除去

, 然後捏造 .�{� 粉及被汁松 , 此種間形秒粉碎非常容
易 , {旦魚粉顏色稍黑 , 外觀不美。
鑽進之原料材料製品收量如後 :

200 公斤7J 立情349 公斤!話棄物 ( 生原料〉

102 公斤

25.78 %

糢

之

米

�; 守原

325 公斤

.so 公斤

jl:b
A 、

製品魚粉f尋鞏

製品被汗扮得 L>.
ι

站立

的去斤

成組口
un

何
且肪

怯換上述試驗Fff 待之魚粉 :& 液汁位﹒折
,

如在 :

四、製

灰蛋

21.19122.5041.10:.'2.9i!6.158.75粉魚第一種方法

6.288.5012.6824.4014.7i10.34法丹老話

22.4.6

G.5f

23. 哇哇

8.72

4\).93

12.4]

26.86

23.45

18.62

14.83

G.Cf>

12.94

魚

液汗粉

粉第二種方法

.
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23. 叫
30.93:

15 叫
12.69:

4 叫
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第三種方法 | 魚粉 i
! 誰討粉

(

粉 i

l 液汁粉 |

21.21也 1.1247.2213.878.51

﹒一一一一一一

6.9010.2013.1511.44110.57

31.151

6.701

1.28

34.72

9.28

5125

11.25

11.291, ,

nwun3QMA

月

4"t

可
A

可,
有

13.11

16.32

魚帶回種方 i去

7.0411.1013.1]糖米

論

製品之含油暈 , 第一種方法研得成品最少 , 飼料價值最優良品然而據作鼠雜 , 煮熟時問被畏 ,

燃料﹒消耗多 , 致成本提詣。
第二種方法製迪之製品油 , 份含有量精多 , 但是操作容易燃料能省。
第三種方法拉進之被討粉 , 營養價值極高 , 甚噁良好也

三古法之製品, 接作麻煩 , 顏色又不佳 c

4告主主

ii' 日驗五‘試

2.
...
i'>.

第四

此次製造一個月期間 , 均利用第-二種方法o 失。處理生原料口 ,831 企斤 , 前得製成品計魚掛
宮 ,671 公斤液汁粉 1,373 公斤 , 銷路挂好 , 購者均表歡迎。

4.

5.

.I1:t: 次製遇之乾燥方法 , 均利用自光乾燥 , 如遇雨天� 陰天時不能乾燥 , 必需停工口若連續陰雨
, 其 Jj 煮熟主原料皆樹敗 , 臭氣茜烈 = 除岫葉以丹﹒無適當處理芳出 , 故今後尚需研究併用人工乾

燥法 , 以解決此種缺點。

6.

白 :魚市搗J每日且時收 :入之生原料略有不悶 , 布時僅只頓、骨 , 有時則包括門臟巫師等 , 故原料與
製成品之比率?1 之時有變動 o

7.


